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Sanitace kuchyné a prilehlych prostor, odstranéni prachu, dezinfekce nadobi, stol(, dlaZdic, probiha
nejméné 4x rocné.

Uklid viech prostor kuchyné, véetné pracovnich ploch - probiha nejméné 2x denné. Po dovareni jidel
a po dokonceni vydavani obédu a dle potreby.

Pracovni plochy jsou oznacené a popsané k jakému ucelu slouzi. Vsechny chladnicky, mraznicky a
mrazici boxy musi byt vybaveny teploméry.

Uklid chodby a pfilehlych prostor - probihd 1x denné a dle potieby. Po ukonéeni vydeje a po
dokoncéeni uklidu kuchyné a Cistych pripraven.

Kuchyné:

e dezinfekce nddob na rozmrazovani masa - ihned po rozmrazeni a zpracovani masa se nadoby
vymyji dezinfekénim prostredkem, sapondtem a oplachnou pod tekouci vodou

e dezinfekce ostatnich nddob na maso (pekace, hrnce) - pfi sanitaci kuchyné nejméné 6x rocné-
méni se sanitacni prostiedky

e dezinfekce ostatnich prostor kuchyné - pfi sanitaci kuchyné nejméné 6x rocné
Hruba pfipravna masa:

e dezinfekce stold, dlazdic, podlahy, probiha vidy po dokonéeni zpracovani masa- méni se
sanitacni prostfedky

o prkénka, podlozky pro pfipravu masa se dezinfikuji vzdy po dokonceni Upravy masa
Hrubd pfipravna zeleniny:

e Uklid pomoci saponatu vidy po dokonceni praci, dezinfekce pfi sanitaci kuchyné nejméné 6x
rocné

Dezinfekce chladnicek, mrazni¢ek a mrazicich box(:

e vymyvaji se 1x tydné, doklad je pfiloZen. Jsou oznaceny, k jakému Gcelu slouZi.
e mrazici box se vymyva 1x za dva tydny, nebo dle potfeby, doklad na boxu ptiloZen. Box je
oznacen druhem ukladané potraviny.

Nadobi na rozbijeni vajec: - je oznacené, nepouZiva se na jiné potraviny, po pouZiti se vidy dezinfikuje
a umyje pod teplou tekouci vodou.

Uklid ostatniho pracovniho nacini - noze, hrnce, pekace se myji teplou vodou se saponatem a poté se
oplachuji pod tekouci vodou, noZe na maso se nejprve ponofi do dezinfekéniho prostredku.

Stll na porcovani masa se nesmi pouZzivat k jinym tGcéelGim.
Sklady - jsou uklizeny dle potfeby, nejméné 1x tydné vhodnymi Cisticimi prostfedky.

Ostatni - uklidové hadry jsou odliSeny, napf. barevné. Nejméné 2x tydné se namoci do dezinfekéniho
prostfedku minimalné na 6 hodin. Po dokonéeni uklidu se hadry promyiji pod tekouci teplou vodou.
Hadr se musi nejpozdéji po 1 mésici vyménit.

Po odneseni odpadu do kontejneru se musi pracovnici umyt a prevléci do Cistého pracovniho odévu.

Pracovnici jsou povinni pti dezinfekci a uklidu pouZivat ochranné pracovni pomucky, véetné
gumovych rukavic. Pracovni obleceni udrzuji v Cistoté a dle potfeby méni. NepouZzivaji barevné
obleceni. Pracovnici pouZivaji vzdy Cisté pracovni obleceni pro vydej pokrmu u vydejniho okénka.



Uklidové mistnosti musi byt udrzovany ¢isté a €istici prostfedky ulozeny ve skfitice nebo regélech.

Nadoby na odpad musi byt ulozeny ve vyhrazené mistnosti, a odpad musi byt pravidelné odndsen.
Nadoba se pravidelné dezinfikuje.

Pracovnice kuchyné jsou prokazatelné pouceny o pouzivani Cisticich prostfedki

Po vydeji stravy pro mimoskolni stravniky je nutno provést dezinfekci vydejniho pultu a jidelnich
stold.
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